


1989年、マーティン・ショウ氏とマイケル・ヒル・スミスMW は一緒にワインを年、 ティン ショウ氏と イケル ル ミ は 緒にワインを

造るという長年の夢を実現させ、ワイナリーを設立しました。 ソーヴィニヨン・
ブラン、シャルドネ、冷涼産地のシラーズ、ピノ・ノワールに特化しています。



マーティン・ショウ氏は、海外
経験も豊富 醸造での経験も豊富なワイン醸造

家であり、ローズワーシー大
学を1981年に卒業 ペタル学を1981年に卒業。 ペタル
マにてブライアン・クローザー
氏と共に8年間働きました。氏と共に 年間働きました。
‘フライングワインメーカー’と
して フランス、スペイン、チリ、
オ ジ ドオーストラリア、ニュージランド
で経験を積み、オーストラリア
国内及び海外でのコンサルタ国内及び海外でのコンサルタ
ントとしても活躍しています。



マイケル・ヒル・スミス氏はオー
ストラリア人として初めてマス
ター・オブ・ワインを取得し、
2008年にはオ ストラリアワイ2008年にはオーストラリアワイ
ン産業での功績を称えられ、
「オーダー・オブ・オーストラリ「オ ダ オブ オ ストラリ
ア」の勲章を受章しました。

デキャンター誌が発表する
「Power List 2009」 と「Power 
List 2011」（ワイン界で最も影響
力のある50人のリスト）に選ば力のある50人のリスト）に選ば
れました。 マイケルは国際的
なワインショーの審査員や、なワインショ の審査員や、
オーストアラリアワイン産業の
代表として幅広く活躍していま
す。



Philosophy
哲学哲学

vineyard to bottle
畑からボトルまで畑からボトルまで



グ ダエキサイティングでモダンな最上級の
オーストラリアワインを造ること



全世界で認められる全世界で認められる
ワインを造ること



地区、畑、ブロックな
ど風土がそのまま
反映された真の

ワインを造ることワインを造ること



心から人を興奮させるバランスと奮
ハーモニーのとれたワインを造ること



Philosophy
哲学哲学

Vineyards and Winemaking
畑と醸造畑と醸造



病害を最 限 す病害を最小限にす
るオープンな剪定

と収穫量を少なくし
た畑た畑



冬の間、羊などの冬 間、羊な
家畜を畑で放牧し、
土壌を固め 畑を土壌を固め、畑を
肥やし、雑草を減

らしらし、



繊細で技術の伴った
素晴らしいシェフのよ素晴らしいシェフのよ
うなワイン造りを目指
すす

素材をそ ままに生素材をそのままに生
かすこと



環境を守る為、土壌

本来の力を尊重し本来の力を尊重し、
水の使用を減らし、
エネルギ のリサイクエネルギーのリサイク
ルや温室効果排気ガ

減 組スの削減に取組んで
います。



Shaw + Smith
ショウアンドスミス

An international perspective
国際的な視点



バランスとハーモニーのとれたモダンな
冷涼気候のワイン



Sauvignon Blancg
ソーヴィニヨン・ブラン



ソーヴィニヨン・ブランは
冷涼気候で素晴らしい冷涼気候で素晴らしい
実力を発揮します。

最も世界的に有名なの
は ロワール地方のサは、ロワ ル地方のサ
ンセールや、ピュイ・フュ
メ そして ニュージランメ 、そして、ニュ ジラン
ド マールボロソーヴィ
ニヨン ブランニヨン・ブラン



ロワール産はシャープ
でミネラル感が有り、

ニュージランド産は
ハーブや葉の風味がハ ブや葉の風味が
感じられます。



ショウ＆スミスソーヴィ

ブラ は のニヨン・ブランはこの２
つの間に位置するフ

レッシュで生き生きとし
たアンウッドスタイル。たアンウッドスタイル。

ピンクグレープフルーツ
のニ アンスと程よいのニュアンスと程よい
余韻が続きます。



Chardonnay
シ ルドネシャルドネ



伝統的なオ ト伝統的なオーストラリ
アのシャルドネは、濃
厚で樽の風味が豊富
なフルボディタイプなフルボディタイプ



オーストラリアの冷涼
気候 造られた新し気候で造られた新しい
スタイルは今までの固
定観念とは異なり、控
えめで、上品、ブルえめで、上品、ブル
ゴーニュに近いタイプ



M3シャルドネは、ブルM3シャルドネは、ブル
ゴーニュに非常に類似
していますが オ ストしていますが、オースト
ラリアの個性を持ち合
わせていますわせています。



アデレードヒルズの気
候は非常に涼しく ブド候は非常に涼しく、ブド
ウは手摘みで収穫、全
房のまま圧搾し、天然
酵母により、フレンチ酵母 より、 ンチ
オークで樽発酵してい
ます バトナージュを行ます。バトナ ジュを行
い、一部マロラクティッ
ク発酵を行っていますク発酵を行っています。



酸味や果実味を維持し
ながらもワインに複雑ながらもワインに複雑
味を与えています。



Pinot Noir
ピピノ・ノワール



ピノ ノワ ルは 現在ピノ・ノワールは、現在
オーストラリアでとても

ブ なファッショナブルなワイ
ン・スタイルです。



最高のワインは冷涼地
区で造られています。区で造られています。

特にモーニントンペニ

ンシ ラ ヤラヴ レンシュラ、ヤラヴァレー、
ジーロング、タスマニア、
そして、アデレードヒル
ズ。



オーストラリアのピノは
驚くほどに香りが豊か驚くほどに香りが豊か
で、しなやかな口当た
り 骨格もし かりとしり、骨格もしっかりとし
ています。爽やかな果

実 酸 格が実味、酸、骨格がきれ
いに調和しています。



ピノは、我々の将来に
とって非常に重要です。とって非常に重要です。

畑は十分成長し、凝縮
感のある力強い果実感のある力強い果実
が出来るようになりまし
たた。



抑えた収穫量、発酵前
の醸し、小型開放槽での醸し、小型開放槽で
の発酵、ハンドプランジ
ング フレンチオ ク樽ング、フレンチオーク樽
熟成、全ての過程によ
り私達 イ タイり私達のワインスタイ
ルとなります。



ブルゴーニュワインを
造ろうというのではなく、造ろうというのではなく、
ブルゴーニュ以外で造
られるエキサイティンられるエキサイティン
グなピノ・ノワールを造
ることが大切ることが大切



Shiraz
シラ ズシラーズ



冷涼気候で造られた冷涼気候で造られた
モダンなシラーズは
多くの注目を集めます多くの注目を集めます。



フルボディというより
ミディアムボディであるミディアムボディである
これらの赤ワインには
複雑なスパイス 明る複雑なスパイス、明る
さ、バランスの良さが
感じられます感じられます。



手摘みで収穫し 破砕手摘みで収穫し、破砕
後、小型の発酵槽にて
発酵 色 味わい タ発酵。 色、味わい、タ
ンニンを効果的に抽出
するためハンドプラン
ジングと軽くポンプオージングと軽くポンプオ
バーを行いました。

フレンチオ ク小樽でフレンチオーク小樽で
マロラクティック発酵を
行いました。



エキサイティングでスパ
イシーなシラーズをアデ
レードヒルズで造れるこ造 る
とを証明しました。
キーは 小区画によるキ は、小区画による
細かな土地の選定、少
ない収穫量 控えめなない収穫量、控えめな
樽の使用。



Thank You


