
南オーストラリア ワイナリーツアー 報告 

 

２０１０年４月より９月まで行ないました南オーストラリアワイナリーキャンペーンにおいて目標達成を果たしてい

ただきましたお客様とご一緒に南オーストラリアに 2011.4.3～4.8 行ってまいりました。 

4/4(月) 6:35 シドニー到着 

 13:00 アデレードヒルズの SHAW & SMITH にてワイナリー視察。 

  マイケル・ヒル・スミス氏、デイヴィッド・ルミアー氏と共にワインテイスティング及びランチ。 

  ワインテイスティングではマイケル・ヒル・スミス氏によるニューヴィンテージのテイスティングセ

ミナー、また他のリージョンとの飲み比べを行ないました。 

  【飲み比べワイン】 

  Grosset Riesling、SC Pannel Shiraz / Grenache、Balnaves Cabernet Sauvignon、Glaetzer Anaperenna 

  トラディショナルスタイル、オーストラリアワインとモダンスタイル オーストラリアワインの違い

を実際にこのテイスティングで感じました。 

  この訪問で Shaw & Smith はワイナリーがとても清潔であり、だからこそあれだけクリーンなワイン

が出来るのだという印象を深くしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4/5(火) 9:30 バロッサヴァレーの Glaetzer & Heartland にてワイナリー視察。 

  ワインテイスティング及びセミナー。 

  ベン・グレッツァー氏によるテイスティングセミナー。 

  1. ワイナリー視察 

  2. グレッツァー及びハートランドのニューヴィンテージのテイスティングセミナー 

    (グレッツァーより 5 アイテム、ハートランドより 6 アイテム) 

  忙しいさなか、ベン・グレッツァー氏による懇切丁寧なアテンドで参加者全員感激し、彼の人柄に魅

せられました。アモンラと言えども、適切な価格で売りたいと話しており、特にロバート・パーカー

氏から好まれるよう意識したワイン造りは行っていないとの事でした。 

  彼のワインに対する熱い思いと、良いワインを造る為には、やはり“ブドウが一番重要”という信念

がひしひしと伝わって来ました。 

向かって右がマイケル･ヒル･スミス氏 
左がデイヴィッド･ルミアー氏 

整然かつとても清潔なワイナリー 空の青、畑の緑のコントラストが 
美しいヴィンヤード 

マーティン･ショウ氏 素敵なランチをしながらのセミナー 



 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 13:30 Geoff Merrill にてマーケティングマネージャーのテリー・ベックマン氏及びワインメーカーによる

ワイナリー視察。 
  ジェフ・メリル氏によるニューヴィンテージのテイスティング及びセミナー(12 アイテム) 
  非常にクラシック(重厚、ヒストリカル)な造りのワイナリーでした。 
  このワイナリーでは、ワインは樽(色々な造り手の樽)ごとに分けて熟成されます。そしてその中から

良いものをブレンドし、プレミアム、リザーブレンジとしてプロダクト化しています。 
  黙々とマイペースでワインはバランスが命という自分の信念を貫く、ジェフ・メリル氏の姿勢が素晴

らしいワインを生み出していました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 19:00 ジェフ・メリル氏とテリー・ベックマン氏を招いて夕食会(ジェフ･メリル氏が紹介してくれた中華レ

ストラン素晴らしい味わいと、量の多さにびっくり！大満足の夕食会でした) 

 

 

 

 

 

ベン･グレッツァー氏のお出迎えです ベン･グレッツァー氏による
熱いセミナー 

さっき収穫したばかりのブドウ 

バランスのシンボルとなった秤 ジェフ･メリル氏によるセミナーでした 

秋口ですがブーゲンビリアが咲き乱れていました



4/6(水) 9:00 アデレードの Mitolo にてヴィンヤード視察。 

  畑の責任者によるヴィンヤード視察。 

  フランク・ミトロ氏によるニューヴィンテージのテイスティング(8 アイテム、名前の由来も紹介) 

  ミトロではミトロバッグのプレゼントをはじめ、心尽くしのアテンドに参加者全員感激しました。ま

たブレンド、瓶詰め等はグレッツァーと同じ施設にて行われているとの説明を受けました。 

  小さいけれど最高級のワインを造るという彼らの思いはワインに表れていました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ミトロを後にし、アデレードの海岸の素晴らしい景色を堪能しました。 

 

 

 

 

 

 

 

  11:30 Mr. Riggs にてベン・リグス氏によるランチセミナー。 

  マクラーレンヴェイルでもトップレストランに選ばれているワイナリーレストランにてランチをし

ながら、ベン・リグス氏によるテイスティング。新商品として始めた Woop Woop のヴェルデロも参加

者に大好評の為、新規アイテムとして輸入開始を決定しました。 

フランク･ミトロ氏 ヴィンヤードでブドウをつまみながら説明を伺いました

向こうに見えるのは南極？(もちろん見えません) 

ミスター リグスの素敵なレストラン 

ベン･リグス氏 Woop Woop のアイテムです 



 

 14:40 Fox Creek にてワインメーカーによるワイナリー視察及びテイスティング。 

  テイスティングしたワインは、どれも良い出来だと感じましたが、特に 2009 年のシャルドネが素晴

らしい味わいでした。またリザーブ カベルネが非常にエレガントでバランスのよいワインでした。 

  ファシリティーの規模が非常に大きく、最新機器を使った State of Art の工場・会社の規模を表し

ていました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4/7(木) 10:25 シドニー市内観光 

 

 

 

 

 

 

4/8(金) 8:15 シドニー発 

 

 

 

短い間でしたが、オーストラリアの懐の深さを皆様に感じていただける、充実したツアーであったとの感想を

多々頂くことが出来ました。かなりの急ぎ足でしたが幸いお天気にも恵まれ素晴らしい大地、素晴らしい人々、

そして美味しいワインと三拍子そろい皆様に益々オーストラリアワインのファンとなっていただくことが出来

ました。 

ご参加いただきました皆々様、お一人お一人にお力添えを頂き、ツアーを楽しく且つ無事に終了することが出来

ました。この旅をきっかけに益々オーストラリアのワインをより多くの皆様にご紹介いただけますよう、今後と

もよろしくお願い申し上げます。 

又、是非ご一緒させていただける日を楽しみにしております。 

                         ファームストン株式会社 取締役 石田千秋 

フォックス クリークのシンボルの一つ このチャーミングなおじさんは 
チーフワインメーカーのスコット･ゾルナ氏です


